
Салаты
Салат Цезар........................................................................................................52 ШЕК.
Листья римского салата, салат айсберг в соусе Цезарь 
с сухариками и пармезаном.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Салат Артишок............................................................................................66 ШЕК.
Листья рукколы, баклажан, помидоры черри, красный лук, запеченный перец, 
кольца козьего сыра в хрустящей панировке с бальзамическим винегретом.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Салат Цезарь с курицей.......................................................65 ШЕК.
Куриная грудка на гриле, салат романо, салат айсберг 
в соусе Цезарь с сухариками и пармезаном.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Салат Халлуми............................................................................................68 ШЕК.
Листья салата, помидоры черри, морковь, миндаль, свекла, петрушка, 
печеный перец, зеленый лук, хрустящие кубики сыра Халлуми 
в цитрусовом винегрете.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Салат Панцанелла...........................................................................66 шек.
Ассорти из помидоров, моцарелла буффало, сухарики фокачча, оливки 
каламата, листья базилика, оливковое масло, лимонный сок и бальзамик.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Салат Моцарелла буррата...........................................74 шек.
Сыр буррата, черри, рукола, редис,  острый перец и свежий орегано с 
заправкой из оливкового масла и бальзамического уксуса.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Салат из корнеплодов и ананаса..............64 шек.
Ананас, морковь, лук, капуста, кольраби, свекла, редис, руккола,
Подаётся в соевом айоли и сладким перцем чили.

 Закуски
Фокача ...........................................................................................................................24 ШЕК.
Подается с различными соусами 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Карпаччо из говядины............................................................68  ШЕК.
Тонко нарезанное сырое говяжье филе с каперсами, листьями рукколы, 
красным луком, пармезаном, оливковым маслом и бальзамико.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Севиче из морской рыбы................................................68  ШЕК.
Кусочки маринованной морской рыбы с дольками апельсина, салатом из 
авокадо, хрустящим сладким картофелем и свекольным винегретом. 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Брускетта Тартар ................................................................................72  ШЕК.
Брускетта на гриле с шафрановым айоли, тартаром из красного тунца 
и морского окуня, красным луком и чили.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Рыба и чипсы (Фиш & Чипс)................................................72  ШЕК.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Креветки в темпуре..........................................................................68 ШЕК.
Большие хрустящие креветки в темпуре, подаются с жареным картофелем, 
дижонской горчицей и бобовой лапшой в сладком соусе чили.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Кальмары жареные.......................................................................................72  ШЕК.
На подушке из рукколы, моркови, помидоров черри 
и пармезана. Подаётся с шафрановым айоли.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Креветки с сыром................................................................................................72  ШЕК.
В сливочном соусе, с чесноком, руколой, моцареллой, чеддером 
и голубым сыром.  

Картофель фри...........................................................................................................25  ШЕК.

Сицилийская пицца 
Пицца Сицилианская...................................................................76 ШЕК.
Помидоры черри, обжаренные в оливковом масле 
со специями, моцарелла, козий сыр и базилик.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Пицца Маргарита...................................................................................66 ШЕК.
Томатный соус, моцарелла, свежие помидоры и базилик.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Пицца пепперони ................................................................................78 ШЕК.
Томатный соус, моцарелла, колбаса пепперони
и тертый пармезан.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Пицца Понги ....................................................................................................76 ШЕК.
Белый соус, моцарелла, шампиньоны, портобелло, 
белые грибы и тертый пармезан.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Антипасти (веган).............................................64 ШЕК.
Соус песто, запечённые овощи и каленый миндаль.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ньокки (картофель)
Классические ньокки..................................... 72 ШЕК.
В классическом соусе Эль Пардо.
Каштановые ньокки....................................... 72 ШЕК.
Со сливочным соусом из каштанов, трюфелями и пармезаном.
Ньокки с креветками...................................134 ШЕК.
Креветки, вяленые помидоры, томатный соус, сливки, 
свежая зелень, пармезан.

Добавки: Куриная грудка: 20 ШЕК. 

МЕНЮ

• Все макаронные изделия, включая наши равиоли, свежие и местного производства.

Равиоли
Равиоли с каштанами...................................84  ШЕК.
Начинка из каштана и сыра рикотта, подается 
в сливочном соусе, трюфельном пюре и пармезане.
Равиоли  четыре сыра................................84  ШЕК. 
Равиоли с начинкой из четырех сыров (рикотта, козий сыр,
 чеддер, пармезан) томатный соус, сливки и пармезан. 

Ризотто
Ризотто с грибами..........................................84  ШЕК.
Рис, портобелло, шампиньоны, белые грибы, 
трюфельное пюре, сливки, пармезан.
Ризотто с морепродуктами....................134  ШЕК. 
Рис, морепродукты в сливочном соусе, трюфельное пюре и 
пармезан.

Паста
Радиаторы Помодоро................................................................72 ШЕК.
Томатный соус, помидоры черри, свежая зелень и пармезан.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Строццапрети сальса-розе........................ 74 ШЕК.
Томатный соус, сливки, вяленые томаты, 
свежая зелень, пармезан. 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Лингвини Фунги........................................................................................76 ШЕК.
Шампиньоны, портобелло и белые грибы, со сливками 
и пармезаном.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Лингвини песто артишок ..................................................76 ШЕК. 
Песто, овощной бульон, оливковое масло, артишок 
и жареные кедровые орехи.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Лингвини из морепродуктов................................134 ШЕК. 
Креветки, мидии, кальмары, в сливочно-базиликово-чесночном 
соусе, зеленым луком и лимоном.

Добавки:  Грибы- 7 ШЕК. / Оливки- 7 ШЕК. / Анчоусы- 22 ШЕК. 



Морепродукты 
Острые креветки и кальмары.............................................. 134  ШЕК.
Креветки и кальмары в остром томатном соусе со свежей зеленью.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ассорти из морепродуктов
в сливочно-чесночном соусе.................................................................134 ШЕК.
2 вида на выбор: креветки / кальмары / мидии / крабы, в чесночном масле, 
лимоне, луке, свежем орегано и свежих травах.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Фрито Мисто....................................................................................................134 ШЕК.
Хрустящие артишоки, креветки, кальмары и соусы.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Специальное блюдо из морепродуктов.................146 ШЕК.
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ассорти из морепродуктов на двоих..............................279 ШЕК.
Крабы, креветки, кальмары и мидии в рыбном бульоне 
и сицилийском соусе.

Рыбные блюда
Филе морского леща............................................................................134 ШЕК.
Филе, запеченное в духовке, подается с картофелем и запеченными 
овощами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Филе лосося.....................................................................................................134 ШЕК.
Филе, запеченное в духовке, подается с картофельным кремом, 
запеченными овощами и лимонно-шафрановым кремом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Филе морского окуня..........................................................................134 ШЕК.
Запеченное в духовке филе с брокколи, красным перцем, 
стручковой фасолью и соусом тартар. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Локус (Цена по весу) ..........................................................................  100 г = 38 ШЕК.
Подается с запеченными в духовке корнеплодами.                             . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Рыба барбония............................................................................................134 ШЕК.
Хрустящие рыбки Барбони с шафрановым соусом айоли и сальсой верде.

Мясные блюда
Филе куриного бедра ............................................................................89 ШЕК.
Маринованная нежная курица гриль с лимоном и каперсами
Подается с картофелем и запеченными овощами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Стейк антрекот BLACK ANGOS  (300 гр.).......................156 ШЕК.
Стейк рибай на гриле, подается с мадагаскарским соусом, печеным 
картофелем и жареными овощами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Медальоны из филе говядины (250 гр.) ......................156 ШЕК.
Подаются с мадагаскарским соусом, картофелем и запеченными овощами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Бараньи отбивные.................................................................................156 ШЕК.
Местная баранина на гриле с медово-горчичным соусом
Подается с запеченным картофелем и овощами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Бургер с говядиной (320 гр.) .............................................................89 ШЕК.
Двойной бургер подается с картофелем фри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Дуэт говяжьего филе и бараньих ребер...................164 ШЕК.
Филе на гриле на подушке из корнеплодов 
на говяжьем бульоне и трюфельном соусе.

Напитки 
Газированная ...................................................................................................  12 ШЕК.

Фьюз Ти ............................................................................................................................  12 ШЕК.

Минеральная вода ............................................................................  12 ШЕК.

Минеральная вода 750 мл ..........................................  18 ШЕК.

Сок в бутылке .................................................................................................  12 ШЕК.

Квас ..............................................................................................................................................  12 ШЕК.

Газированная вода Parella 750 мл ........  28 ШЕК.

Сан-Пеллегрино 250 мл ......................................................  16 ШЕК.

XL ........................................................................................................................................................  12 ШЕК.

Холодный какао ........................................................................................  16 ШЕК.

Холодный кофе ..........................................................................................  16 ШЕК.

Кофе со льдом .............................................................................................  20 ШЕК.

Горячие напитки
Эспрессо..............................................................................................................................12 ШЕК.

Двойной эспрессо......................................................................................14 ШЕК.

Капучино..............................................................................................................................16 ШЕК.

Капучино большой..............................................................................18 ШЕК.

Американо....................................................................................................................16 ШЕК.

Кофе растворимый............................................................................16 ШЕК.

Горячий какао.....................................................................................................16 ШЕК.

Чай......................................................................................................................................................14 ШЕК.

Черный кофе.........................................................................................................12 ШЕК.

Кофе с кардамоном...........................................................................12 ШЕК.

Кофе макиато.......................................................................................................13 ШЕК.

Свежевыжатые соки
Стакан лимонада............................................................................................11 ШЕК.

Апельсиновый сок..............................................................................16 ШЕК.

Морковный сок...............................................................................................16 ШЕК.

Морковно-апельсиновый сок..............................16 ШЕК.

Свекольный сок с имбирем.......................................20 ШЕК.

Сок гранатовый (по сезону).......................................20 ШЕК.

Лимонад с мятой.......................................................................................20 ШЕК.

Кувшин лимонада......................................................................................29 ШЕК.

ДЕСЕРТЫ
Малаби....................................................................................22 ШЕК.

Бавария.................................................................................24 ШЕК.

Крем-брюле...................................................................36 ШЕК.

Шоколадное суфле........................................38 ШЕК.

Арбуз...........................................................................................28 ШЕК.

Тарелка фруктов (сезонных)......45 ШЕК.

Блюда для детей
Паста...............................................................................58 ШЕК.
В томатном или сливочном соусе

Детский бургер (160 гр.).............................. 68 ШЕК.

Мясная котлета с картофелем фри и свежими 
овощами.

Детский шницель........................................... 68 ШЕК.

Подается с картофелем фри.

СУ
ПЫ

Суп из рыбы и морепродуктов
по-сицилиански.................... 74 ШЕК.

Суп дня ........................................ 38 ШЕК.

Особенное блюдо дня
Спросите официанта


